WIR SIND KULINARISCHE NOMADEN: WIR LIEBEN LEUTE, WIR LIEBEN ES, ZU REISEN, UND WIR &
LIEBEN GUTES ESSEN. UNSERE LIEBE IST SO GROSS, DASS WIR DAMIT EINEN RAUM GEFULLT o*@'
UND IHN AMORE! AMORE! GENANNT HABEN. HIER SERVIEREN WIR EUCH, WAS UNS 0\,9
SELBST AM BESTEN SCHMECKT. AUF UNSERER SPEISEKARTE SIND AUSGEFALLENE &O‘
EINFALLE UND ALS HERZSTUCK UNSERE SAUERTEIG-PIZZA AUS DEM HOLZOFEN. ‘0?’

AHNLICH DER NEAPOLITANISCHEN UND NOCH URSPRUNGLICHER. WIR 6\0

VERWENDEN LEDIGLICH MEHL, WASSER UND SALZ. WEIL WIR ES ((;.'b’

FEIERN, WENN AUS EINFACHEN ZUTATEN EIN ’b'éétb

KOMPLEXER GESCHMACK ENTSTEHT. ({,}
N\



AMORE SPECIALS

FAVOURITE PIZZA

PEACHE AND GOAT CHEESE j
Gegrillter Pfirsich, Fior di Latte, Pfirsich-Creme,
Ziegenkase, marinierte Niisse, Chili & Pfeffer Honig 17.9

CACIO E PEPE
Fior di Latte, Peccorino, Parmesan,
Secco-Tomaten, schwarzer Pfeffer 16.9

HOT HONEY AND SALUME J
Salami Picante, N duja, Fior di Latte, Secco Tomaten
Parmesan, Chili & Szechuan-Pfeffer Honig 18.9

PASTA BOWLS

PASTA - OLIVE & WALNUT PESTO
Pasta des Tages, Oliven-Walnuss-Pesto, Mozza di Bufala,
Parmesan, frische Tomaten, gerostete Niisse 17.5

PASTA POMODORO
Pasta des Tages, San-Marzano-Tomaten, Mozza di Bufala,
Basilikum, Parmesan, Sauerteig-Crunch 15.5

SUMMER BOWLS

MEDITERRANEAN BOWL

Biiffelmozzarella, Rucola, Artischocken,
gegrillte Aubergine & Zucchini, Tomaten,
Focaccia-Croutons, Balsamico-Dressing 15.5

SPICY SALMON BOWL 5
gebeizter Lachs, Edlamame, Sesam-Seetang, Mango,
Basmati-Reis, eingelegte Karotten, Asian-Dressing 18.9

TOPPINGS

marinierte Hahnchenbrust 5 Artischocken 2.5,

Thunfisch 4, Sardellen 3.5 gegrillte Champignons 3.5,
Salsiccia 4.5, Serrano 6.5 Zucchini 3, Rucola 2

Empfehlung
Biiffelmozzarella 5 - Vegetarisch
Ziegenkase 2.5, Burrata 6.5 Scharf J

Gorgonzola 2.5 Sehr Scharf JJ



VORSPEISEN

* Frischgebackenes Knoblauch- oder Za’atarbrot 6,90
' Frittierte Auberginenstreifen | V* | Geschlagene Feta-Créme | Dattel-Melasse 9,9
¢ La Piccola Fritta Bufalina | V*| Frittiert und im Holzofen gebackene Sauerteigwolke |
San-Marzano-Tomaten | Knoblauch-Confit | Biiffelmozzarella | Zitronenzeste 16 (4 Stiicke zum Teilen)
' Labneh | V*| Levante-Joghurt | Za’atar-Gewiirzmischung | Knoblauch-Confit | Hausbrot 7,9
e Griiner Salat | VG* maéglich | bunter Salat | frische Krauter | Parmesan | gerostete Niisse | Datteltomaten 7,9
¢ Antipasti-Platte | V* méglich | Serrano Rohschinken | Salume | Parmesan | Grill-Gemiise | Biiffelmozzarella |

eingelegtes Gemiise | Hausbrot 22,9

HAUPTGERICHTE
© 7 Szechuan Chili Fried Chicken s | Siisskartoffel und/oder Salat |

Ponzu Habanero Mayo 22,5 auf Wunsch nicht scharf !

¢ Steak Frits | tranchierter Rinderriicken | Frits und/oder Salat | Special Green Sauce 32,9 medium-rare!

BOWL-SALATE

7 Griiner Haus-Salat | VG* mdglich | bunter Salat | frische Krauter | Parmesan | gerdstete Niisse | Datteltomaten 13,9
e Caesar Salad | VG* | Mini Romano Herzen | Parmesan | Datteltomaten | Kapern 13,9
o Gegrilltes Gemiise & Champignons | VG* méglich | bunte Salatblatter | Artischocken |
Datteltomaten | Parmesan | gerostete Niisse 16,5
* Ziegenkise & Rote Beete V/* | bunte Salatblitter | Parmesan | Datteltomaten | gerdstete Niisse 16,5

TOPPINGS SALATE - DEINE WAHL, DEIN GESCHMACK, DEIN STYLE

Marinierte Hihnchenbrust 5 | Biiffelmozzarella 5 | Burrata 6,5 | Parmesan 2,5 | Stracciatella di Burrata 5 |
Ziegenkise 2,5 Gorgonzola 2,5 | Serrano Rohschinken 6,5 | Nduja 4,5 | Schinken 4,5 | Salami 4,5 | Salami Picante
4,5 | Salsiccia 4,5 | Thunfisch 4 | Sardellen 3,5 | Zwiebeln 1,5 | Schmorzwiebeln 3,5 | Oliven 1,5 | Rucola 2 |
Artischocken 2,5 | Champignons 2,5 | Friarelli 3| Zucchini 2,5 | Secco-Tomaten 2,5

DESSERT FRAGEN ?

* Popping Yuzu Chocolate Ganache 8,5

Zitronentarte mit flambiertem Baiser 8
* Dessert Pizza | Nougat Creme | kandierte Niisse | Schocko-SoBe 9,5
¢ Grappa / Williams / Zwetschge / Mirabelle 2¢cl 40% 5,5
¢ Espresso Martini | Kaffeelikor | Wodka | Espresso 7,5

¢ Affogato | Vanille- oder Schokoladeneis | Espresso 5,5
»Limu Amani auf einer Zitronen-Limettencreme (persischer Limetten-Staub) 7,5
Empfehlung | *V - Vegetarisch | *VG - Vegan | J Scharf | JJ Sehr Scharf

BEI ALLERGIEN ODER UNVERTRAGLICHKEITEN FRAGEN SIE BITTE UNSER TEAM
ALLE PREISE SIND IN EURO UND INKLUSIVE MEHRWERTSTEUER



ROTE SAUERTEIGPIZZA

MIT TOMATENSOSSE

Margherita | V*| Fior di Latte-Mozzarella | San-Marzano-Tomaten | Basilikum 13,5
Napoli (Kein Kise!) | Sardellen | Kapern | San-Marzano-Tomaten | Oregano | Knoblauch | Basilikum 14,5

Bufala im Ofen | V*| Biiffelmozzarella | San-Marzano-Tomaten | Parmesan D.O.P | Basilikum | Olivenol 16,5

Bufala | V*| Biiffelmozzarella | San-Marzano-Tomaten | Zitronenzesten | Secco-Tomaten | Basilikum | Olivenol 16,5

Nduja y Pikante Streichwurst vom Schwein | Fior di Latte-Mozzarella | San-Marzano-Tomaten | Schmorzwiebeln 17
Salami | Fior di Latte-Mozzarella | San-Marzano-Tomaten 16,5
Salami Picante J | Fior di Latte-Mozzarella | San-Marzano-Tomaten | Fermentierte Habaneros JJ 17

Friarelli & Salsiccia | San-Marzano-Tomaten | Fior di Latte-Mozzarella 18

| Baba Salsiccia J | grobe italienische Schweisnswurst | San-Marzano-Tomaten | Parmesan |

Fior di Latte-Mozzarella | Oliven | Zwiebeln | scharfes 01 18
Tonno | San-Marzano-Tomaten | Fior di Latte-Mozzarella | Zwiebeln | Oregano | Knoblauchél 17
Quattro Stagioni | San-Marzano-Tomaten | Schinken | Fior di Latte-Mozzarella | Pilze | Oliven | Artischocken 18

Zucchini & Ziegenkidse I/*| San-Marzano-Tomaten| Pesto | Parmesan D.0.P | Olivenol 17

WEISSE SAUERTEIGPIZZA

MIT BUFFELMOZZARELLA-RICOTTA CREME

Bianca | VV*| Fior di Latte-Mozzarella | Secco-Tomaten | Knoblauch Olivendl 13,5
” Funghi V*| marinierte Champions | Ricotta-Creme | Fior di Latte-Mozzarella | Pecorino | Knoblauchdl | Oregano 17

Oliven-Walnuss-Pesto | V* | Ricotta-Creme | Fior di Latte-Mozzarella | Secco-Tomaten | Rucola | Olivenol 18

Salsiccia & Schmorzwiebeln | grobe italienische Schweinswurst | Ricotta-Creme | Fior di Latte-Mozzarella |

Friihlingszwiebeln | Minze | Olivendl 19
» Ceaser Salatmix | V*| Ricotta-Creme | Fior di Latte-Mozzarella | Parmesan | Olivendl | 16,5

Serrano | luftgetrockneter Rohschinken | Secco-Tomaten | Stracciatella di Burrata |

Parmesan | Knoblauch Olivendl | Rucola | Crema di Balsamico 20

4 Formaggio | V*| Ricotta-Creme | Fior di Latte-Mozzarella | Parmesan | Gorgonzola | Pecorino | Knoblauchél | Oregano 18

STELL DEINE PIZZA SELBST ZUSAMMEN - DEINE WAHL, DEIN GESCHMACK, DEIN STYLE

Marinierte Hahnchenbrust 5 |Biiffelmozzarella 5 | Burrata 6,5 | Parmesan 2,5 | Stracciatella di Burrata 5 |
Ziegenkase 2,5 | Gorgonzola 2,5 | Serrano Rohschinken 6,5 | Nduja 4,5 | Schinken 4,5 | Salami 4,5 | Salami Picante
4,5 | Salsiccia 4,5 | Thunfisch 4 | Sardellen 3,5 | Zwiebeln 1,5 | Schmorzwiebeln 3,5 | Oliven 1,5 | Rucola 2 |
Artischocken 2,5 | Champignons 2,5 | Friarelli 3| Zucchini 2,5 | Secco-Tomaten 2,5

FRAGEN ?

Empfehlung | *V - Vegetarisch | *VG - Vegan | J Scharf ) Sehr Scharf
BEI ALLERGIEN ODER UNVERTRAGLICHKEITEN FRAGEN SIE BITTE UNSER TEAM
ALLE PREISE SIND IN EURO UND INKLUSIVE MEHRWERTSTEUER




WEINE OFFEN 01 025 05

¢ | Muri Bianco | Cuvée | Vigneti del Salento - Puglia | 11,5 % 3,9 8,9 14,9
7 Tenuta Ulisse | Pecorino | Abruzzo | 13 % 4,9 12,5 22
o Weiss Burgunder | Brenneisen - Egringen 12,5 % 4,5 10,5 19
e Grauburgunder | Ernst - Wittlingen | 12,5 % 4,5 10,5 19
e Winzersekt | Pinot blanc | Brenneisen - Egringen | 12,5% 7,5
o | Cuvée | Schreckbichl - Siidtirol | 12,5 % 4,9 12,5 23,5
. | Regent | Max Geitlinger - Egerten | 24 Monate Holzfass [125% 4.6 15 19,9
| Masca del Tacco - Puglia | 14,5% 4,9 12,5 22
BIERE MOCKTAILS - 0 %
o Birra Moretti vom Fass 4,6%, 0,4 Liter 4,5 > Amore Mio (Ananassaft, Orangensaft, Mandel) 7,5
o Andechser Weizen vom Fass 5,5% 0,5 Liter 5,5 « Fresh Garden (Limetten, Minze, Ginger Ale) 7,5
o Alkoholfrei Heineken Fl. 0,33 Liter 3,8 o Coco Amore ( Kokusnuss, Mango, Zitrone) 7,5
o Alkoholfrei Andechser Weizen FI. 0,5 Liter 5,5 - Golden Sun ( Mango, Basilikum, Grenadine, Zitrone) 7,5

AMORE-AMORE SIGNITURE COCKTAILS

7 7 Gin Fresh (Vervain Infused Gin, Gurke, Zitrone) 10

o’ Amore Negroni (Rucola Gin, Cocchi Vermouth, Campari) 10

o Amore Sour (Wodka, Mezcal, Beetroot, Holunderlikor , Ananas) 10
THE ITALIAN STALLION ( Amaretto, Bourbon, Zitrone) 10

o Himbeer-Kuss ( Himbeeren, Wodka, Zitrone, Minze) 10

100 % SPRITZ 0 % SPRITZ

. Aperol Spritz (Apreol Bitter, PI’OSGCCO) 7,5 ‘IJ"V y Aperol Spritz (Undone, Tonic, orange) 6,9
o Lillet Wildberry (Lillet Rose, Wildberry) 7,5 e Gin& Toniq (Non Alkohol Gin, Tonic) 7,5
P Cynar Tonic {Artlschocken Amaro, Tonic Water) 6,9 « Lillet Wildberry (Non Alkohol Lillet, Wildberry) 6,9
+ Limoncello Spritz (Zitronenlikér, Prosecco) 6,9 7 Himbeergeist (Himbeeren, Zitrone, Minze) 7,5
~ 7Pisco Spritz (Peruanischer Weinbrand, Prosecco) 7,5 '

o Hugo Deluxe ( St. Germain Holunderlikor , Gin, Zitrone, Prosecco) 8,5

SOFTDRINKS

 » Hausgemachter Eistee | Vervein & Limone | 0,4 Liter 3,9
« Wasser Still / Laut | 0,3 Liter 2,5 / 0,7 Liter 5,5
o Thomas Henry: Ginger Ale | Tonic | Bitter Lemon FI. 0,2 Liter 3,5
o Sanbitter San Pellegrino Fl. 0,1 Liter 3
o Apfel | Orange | Rhabarbar | Johannisheer 0,3 Liter Saft 4,5 / Schorle 4
o Fritz Kola | Zero | Orange | Misch-Masch 4,5




WEISSWEIN

" TENUTA ULISSE | PECORINO | ABRUZZO |13 % |28

VITE COLTE ROERO ARNEIS VILLATA |12,5% |28

BERNHARD OTT AT | BIO - GRUNER VELTLINER AM BERG | 12,5 % | 44,9

CORMES | PINOT GRIGIO DOC FRIULI |13 % |26

- PFEFFERER | SUDTIROL | CUVEE | 12,5 % | 28
PETNAT 100% SCHEUREBE - PIRI NATUREL - RHEINLAND-PFALZ | 11% | 28
BERNHARD HUBER MALTERDINGER IM KAISERSTUHL | CHARDONNAY | 12,5 % | 66
MATASSA OLLA BLANC | TOM LUBBE - ROUSSILLON FR (BEI AVINON) | 10,5 % | 65

LEFTOVERS FROM OUTER SPACE SOUVIGNIER GRIS | WEINBAU FLIMMER | TULLINGER | 14 % | 40

”WEISSBURGUNDER | DIRK BRENNEISEN | EGRINGEN | 12,5 % | 24

SCHRECKBICHL - PFEFFERER | SUDTIROL | GOLDMUSKATELLER | 12,5 % | 28
GRAUBURGUNDER | DOMINIK ERNST | WITTLINGEN | 12,5 %[ 24
| MURI BIANCO | CUVEE | VIGNETI DEL SALENTO - PUGLIA | 11,5 % | 19

. WINZERSEKT BRENNEISEN | PINOT BLANC | EGRINGEN | 12,5% | 36,9

JEAUNAUX-ROBIN: CHAMPAGNE ECLATS EDITION SPECIALE V21/22 EXTRA BRUT | 12 % | 95

ROTWEIN

”AMORE NO PRIMITIVO! | REGENT | MAX GEITLINGER - EGERTEN | 24 MONATE HOLZFASS | 12,5 % | 26

MEA CULPA - CANTINE MININI MEA CULPA ROSSO | SALENTO | 14,5% | 35,9

“SUSUMANIELLO | MASCA DEL TACCO - PUGLIA | 14,5% | 28

LIRICA PRIMITIVO - PUGLIA | 14,5% | 33,9
MATASSA OLLA ROUGE - TOM LUBBE - ROUSSILLON FR (BEI AVINON) | 10 % | 65

KALK UND KIESEL - CLAUS PREISINGER AT - CUVEE BLAUFRANKISCH & SPATBURGUNDER |12 % | 47

~»PUSZTA LIBRE - CLAUS PREISIGER AT - CUVEE ZWEIGELT, ST. LAURANT & SPATBURGUNDER | 11,5 % | 30

SCHWARZWILD - REGENT - MAX GEITLINGER - EGERTEN | 13 % | 86

L"ACINO - FRIZZANTE ROT - CORTE MANZINI IT - LAMBRUSCO | 11,5 % | 28



	abendkarte
	Sauerteig
	Pizza
	WIR SIND KULINARISCHE NOMADEN: WIR LIEBEN LEUTE, WIR LIEBEN ES, ZU REISEN, UND WIR  LIEBEN GUTES ESSEN. UNSERE LIEBE IST SO GROSS, DASS WIR DAMIT EINEN RAUM GEFÜLLT  UND IHN AMORE! AMORE! GENANNT HABEN. HIER SERVIEREN WIR EUCH, WAS UNS  SELBST AM BESTEN SCHMECKT. AUF UNSERER SPEISEKARTE SIND AUSGEFALLENE  EINFÄLLE UND ALS HERZSTÜCK UNSERE SAUERTEIG-PIZZA AUS DEM HOLZOFEN.  ÄHNLICH DER NEAPOLITANISCHEN UND NOCH URSPRÜNGLICHER. WIR  VERWENDEN LEDIGLICH MEHL, WASSER UND SALZ. WEIL WIR ES  FEIERN, WENN AUS EINFACHEN ZUTATEN EIN  KOMPLEXER GESCHMACK ENTSTEHT.


	VORSPEISEN
	Sauerteig
	Pizza
	Frischgebackenes Knoblauch- oder Za’atarbrot  6,90
	Frittierte Auberginenstreifen | V* | Geschlagene Feta-Créme | Dattel-Melasse 9,9
	La Piccola Fritta Bufalina | V* | Frittiert und im Holzofen gebackene Sauerteigwolke |
	San-Marzano-Tomaten | Knoblauch-Confit | Büffelmozzarella | Zitronenzeste 16 (4 Stücke zum Teilen)
	Labneh | V* | Levante-Joghurt | Za’atar-Gewürzmischung | Knoblauch-Confit | Hausbrot  7,9
	Grüner Salat | VG* möglich | bunter Salat | frische Kräuter | Parmesan | geröstete Nüsse | Datteltomaten 7,9
	Antipasti-Platte | V* möglich | Serrano Rohschinken | Salume | Parmesan | Grill-Gemüse | Büffelmozzarella | eingelegtes Gemüse | Hausbrot  22,9



	HAUPTGERICHTE
	Szechuan Chili Fried Chicken     |  Süsskartoffel und/oder Salat |
	Ponzu Habanero Mayo 22,5 auf Wunsch nicht scharf !
	Steak Frits | tranchierter Rinderrücken | Frits und/oder Salat | Special Green Sauce 32,9 medium-rare!


	BOWL-SALATE
	Grüner Haus-Salat | VG* möglich | bunter Salat | frische Kräuter | Parmesan | geröstete Nüsse | Datteltomaten 13,9
	Caesar Salad | VG* | Mini Romano Herzen | Parmesan | Datteltomaten | Kapern 13,9
	Gegrilltes Gemüse & Champignons | VG* möglich | bunte Salatblätter | Artischocken |
	Datteltomaten | Parmesan | geröstete Nüsse 16,5
	Ziegenkäse & Rote Beete V* | bunte Salatblätter | Parmesan | Datteltomaten | geröstete Nüsse 16,5



	TOPPINGS SALATE – DEINE WAHL, DEIN GESCHMACK, DEIN STYLE
	HAUPTSPEISEN
	DESSERT
	Popping Yuzu Chocolate Ganache 8,5
	Zitronentarte mit flambiertem Baiser  8
	Dessert Pizza | Nougat Creme | kandierte Nüsse  | Schocko-Soße  9,5
	Grappa / Williams / Zwetschge / Mirabelle  2cl 40%  5,5
	Espresso Martini | Kaffeelikör | Wodka | Espresso 7,5
	Affogato | Vanille- oder Schokoladeneis | Espresso 5,5
	Limu Amani auf einer Zitronen-Limettencreme (persischer Limetten-Staub) 7,5


	ROTE SAUERTEIGPIZZA
	Sauerteig
	Pizza
	Margherita | V* | Fior di Latte-Mozzarella | San-Marzano-Tomaten | Basilikum 13,5
	Napoli (Kein Käse!) | Sardellen | Kapern | San-Marzano-Tomaten | Oregano | Knoblauch | Basilikum 14,5
	Bufala im Ofen  | V* | Büffelmozzarella | San-Marzano-Tomaten | Parmesan D.O.P | Basilikum | Olivenöl 16,5
	Bufala  | V* | Büffelmozzarella | San-Marzano-Tomaten | Zitronenzesten | Secco-Tomaten | Basilikum | Olivenöl 16,5
	Nduja      Pikante Streichwurst vom Schwein | Fior di Latte-Mozzarella | San-Marzano-Tomaten | Schmorzwiebeln 17
	Salami | Fior di Latte-Mozzarella | San-Marzano-Tomaten 16,5
	Salami Picante      | Fior di Latte-Mozzarella | San-Marzano-Tomaten | Fermentierte Habaneros        17
	Friarelli & Salsiccia | San-Marzano-Tomaten | Fior di Latte-Mozzarella 18
	Baba Salsiccia      | grobe italienische Schweisnswurst | San-Marzano-Tomaten | Parmesan |
	Fior di Latte-Mozzarella | Oliven | Zwiebeln | scharfes Öl 18
	Tonno |  San-Marzano-Tomaten | Fior di Latte-Mozzarella | Zwiebeln | Oregano | Knoblauchöl 17
	Quattro Stagioni | San-Marzano-Tomaten | Schinken | Fior di Latte-Mozzarella | Pilze | Oliven | Artischocken 18
	Zucchini & Ziegenkäse  V* | San-Marzano-Tomaten| Pesto | Parmesan D.0.P | Olivenöl 17



	WEISSE SAUERTEIGPIZZA
	Bianca | V* | Fior di Latte-Mozzarella | Secco-Tomaten | Knoblauch Olivenöl 13,5
	Funghi V* | marinierte Champions | Ricotta-Creme | Fior di Latte-Mozzarella | Pecorino | Knoblauchöl | Oregano 17
	Oliven-Walnuss-Pesto | V* | Ricotta-Creme | Fior di Latte-Mozzarella | Secco-Tomaten | Rucola | Olivenöl 18
	Salsiccia & Schmorzwiebeln | grobe italienische Schweinswurst | Ricotta-Creme | Fior di Latte-Mozzarella |
	Frühlingszwiebeln | Minze | Olivenöl 19
	Ceaser Salatmix | V* | Ricotta-Creme | Fior di Latte-Mozzarella | Parmesan | Olivenöl | 16,5
	Serrano | luftgetrockneter Rohschinken | Secco-Tomaten | Stracciatella di Burrata |

	Parmesan |  Knoblauch Olivenöl  | Rucola | Crema di Balsamico  20
	4 Formaggio | V* | Ricotta-Creme | Fior di Latte-Mozzarella | Parmesan | Gorgonzola | Pecorino | Knoblauchöl | Oregano 18

	Marinierte Hähnchenbrust 5 |Büffelmozzarella 5 | Burrata 6,5 | Parmesan 2,5 | Stracciatella di Burrata 5 | Ziegenkäse 2,5 | Gorgonzola 2,5 |  Serrano Rohschinken 6,5 | Nduja 4,5 | Schinken 4,5 | Salami 4,5 | Salami Picante 4,5 | Salsiccia 4,5 | Thunfisch 4 | Sardellen 3,5 | Zwiebeln 1,5 |  Schmorzwiebeln 3,5 | Oliven 1,5 | Rucola 2 | Artischocken 2,5 | Champignons 2,5 | Friarelli 3 |  Zucchini 2,5 | Secco-Tomaten 2,5
	SAUERTEIGPIZZA
	STELL DEINE PIZZA SELBST ZUSAMMEN - DEINE WAHL, DEIN GESCHMACK, DEIN STYLE

	Winzersekt | Pinot blanc | Brenneisen - Egringen | 12,5%
	Rosé Pfefferer | Cuvée | Schreckbichl - Südtirol | 12,5 %
	CORMES | PINOT GRIGIO DOC FRIULI  | 13 % | 26

